
	
  

	
  

Bellevue Vegetariánské Menu 
  

Sezónní zeleninový salát s čerstvým sýrem, vinaigrette z bylinek a citrusu "Buddhova 
ruka" 

Tramín Červený 2013, Otto Ilčík 
Arneis 2013, Cordero di Montezemolo 

*** 
"63°" bio vejce, bílá cibule a kaštany, parmezánová emulze 

Pinot Blanc 2011, Mikrosvín Mikulov 
Verdicchio 2011, Il Coroncino 

***  
Výběr sezónní čerstvé zeleniny připravené různými způsoby 

Cabernet Sauvignon 2013, Rosé, Vinařství Šoman 
Dupuy de Lome 2013, Rosé, Bandol 

***  
Carnaroli rizoto s hříbky, koprem a hrubozrnnou hořčicí 

Pinot Noir 2011, Milan Sůkal 
Langhe Nebbiolo 2010, Serradenari 

***  
Cremeux z Valrhone čokolády "Araquani" karamel, banánová zmrzlina, sladký popcorn 

Lokus Červený 2011, Vinařský Dvůr 
Vendage 2012, Domaine Pouderoux 

  
  

  
Menu: CZK / EUR 

5 chodů: 1990 / 83 
4 chody: 1790 / 74 
3 chody: 1490 / 62 
2 chody: 1190 / 50 

Doporučená Vína 0,15: 
Česká / Kombinace / Evropská 
2 chody: 490 / 590 / 690 
3 chody: 690 / 790 / 890 
  
  
Vína jsou pouze doporučená a nejsou zahrnuta v ceně menu 
Chef de Cuisine:  Petr Bureš 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	
  

	
  

Bellevue Degustační Menu 
  
  
Terina z kachních jater Foie gras, krvavý pomeranč, ananas s ibiškem, uzené kachní prso 

Ryzlink Vlašský 2012, výběr z bobulí, Vinařství Šoman 
Grauburgunder Beerenauslese 2008, Petri 

*** 
Mušle Svatého Jakuba s virtuálním celerovým risotem a parmezánovou pěnou 

Chardonnay 2012, Milan Sůkal 
Saint Veran 2013, Domaine Carrete 

*** 
Restovaný filet z okouníka, citrusová omáčka s kapary a černými olivami 

Ryzlink Rýnský 2013, Milan Sůkal 
Riesling 2013, Kühling Gillot 

*** 
Telecí svíčková, černý kořen, bramborové pyré, hříbková omáčka 

Cabernet Sauvignon 2012, Šoman 
Gorgoli 2010, Fattoria Pogni 

*** 
Cremeux z Valrhone čokolády „Araquani" karamel, banánová zmrzlina, sladký popcorn 

Lokus Červený 2011, Vinařský Dvůr 
Vendage 2012, Domaine Pouderoux 

  
   

x  
 

Menu: CZK / EUR 
5 Chodů 1990 / 80 
4 Chody 1790 / 71 
  
Doporučená vína 0,15: 
Česká / Kombinace / Evropská: 
4 Chody 890        4 Chody 990          4 Chody 1090 
5 Chodů 1090      5 Chodů 1190        5 Chodů 1290 

 
Vína k chodům jsou pouze doporučená, nejsou zahrnuta v ceně. 
���  
Chef de cuisine: Petr Bureš 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	
  

	
  

Menu: CZK / EUR 
3 chody 1490 / 62 
2 chody 1190 / 50 
  
Doporučená vína 0,15: 
Česká / Kombinace / Evropská: 
2 Chody  490        2 Chody 590          2 Chody 690 
3 Chody  690        3 Chody 790          3 Chody 890 
Info: 
A La Carte Menu je určeno pouze pro rezervace do 10 osob. 
Pro větší počet osob Vám na požádání rádi zašleme skupinovou nabídku. 
Kontaktujte, prosím, Bellevue tým na: 
bellevue@zatisigroup.cz nebo +420 222 221 443; +420 8001 BELLE. 
  
Předkrmy 
  
Mi cuit z „Label Rouge" lososa, avokádo, jedlá zemina, salát, okurka 
Sauvignon blanc 2013, Vinařství Šoman 
Sauvignon blanc 2013, Petit Bourgeois 
  
Marinovaný „Salicornia” mořský chřest, buvolí burrata, redukce z rajčat San Marzano, 
lanýžový dressing 
Ryzlink Vlašský 2011, Mikrosvín 
Soave 2013, Ca´rugate 
  
Terina z kachních jater Foie gras, krvavý pomeranč, ananas s ibiškem, uzené kachní prso 
Ryzlink Vlašský 2012, výběr z bobulí, Vinařství Šoman 
Grauburgunder Beerenauslese 2008, Petri 
  
„63°" bio vejce, bílá cibule, vepřové líčko, kaštany a špek 
Veltlínské zelené 2011, Mikrosvín Mikulov 
Pinot Bianco 2013, Colterenzio 
  
Domácí cizrnové těstoviny s líčkem z mořského ďasa, langustýnový bouillon s oregánem 
Pinot Blanc 2013, Petr Mokruša 
Verdicchio 2012, Coroncino 
  
Mušle Svatého Jakuba s virtuálním celerovým risotem, parmazánovou pěnou 
Chardonnay 2012, Milan Sůkal 
Saint Veran 2013, Domaine Carrete 
  
Chef de cousine: Petr Bureš 
  
  
Hlavní chody 
  
Ryby 



	
  

	
  

  
Skrei treska balená v „Lardo di Colonnata”, pečená zelenina, pistáciovo-rukolová 
omáčka 
Rulandské Šedé 2013, Šoman 
Grüner Veltliner 2013, Knoll 
  
Restovaný filet z okouníka, zeleninový tian, citrusová omáčka s kapary a černými 
olivami 
Ryzlink Rýnský 2013, Milan Sůkal 
Riesling 2013, Kühling Gillot 
  
Masa 
  
Telecí svíčková, černý kořen, bramborové pyré, hříbková omáčka 
Cabernet Sauvignon 2012, Šoman 
Gorgoli 2010, Fattoria Pogni 
  
Prso z perličky plněné černými lanýži, houbová caponata, jemná česneková omáčka 
Pinot noir 2012, Krásná Hora 
„Ora” Sangiovese 2012, San Patrignano 
  
Lehce zauzený jelení hřbet, křupavé jelítko, celerové pyré, červené zelí a brusinková 
omáčka 
Zweigeltrebe 2012, Milan Sůkal 
Lirac 2012, Chateau Aqueria 
  
  
Dezertní menu 
  
Tarte Tatin z karamelizovaných jablek, vanilka Calvados zmrzlina 
Rulandské Bílé 2005, Mikrosvín Mikulov 
Sauternes 2008, Chateau de Rolland 
  
Křupavá cannola, ricotta a kandovaný pomeranč, rajčatový a bazalkový sorbet 
Prosecco extra dry 2013, Bortolomiol 
  
Cremeux z Valrhone čokolády „Araquani" karamel, banánová zmrzlina 
Lokus Červený 2011, Vinařský Dvůr 
Vendage 2012, Domaine Pouderoux 
  
Výběr domácích osvěžujícíh zmrzlin a sorbetů 
Mistelle de Muscat, Vinařský Dvůr 
Prosecco Rosé, extra dry 2013, Bortolomiol 
  
Semifreddo s černými lanýži v čokoládové krustě, Moscato sabayone a Cantuccini 
Ryzlink Vlašský, výběr z bobulí 2012, Vinařství Šoman 
Muscat Ottonel 2012, Murfaltar 



	
  

	
  

  
Denní nabídka sýrů 
Doporučení sommeliéra dle výběru sýrů 
 
 
 
 
 
 
	
  


