Bellevue Vegetarianské Menu

Sezonni zeleninovy salat s Cerstvym syrem

"63°" bio vejce

Vybér sezénni Cerstvé zeleniny

Carnaroli rizoto s hiibky

Cremeux z Valrhone ¢okolady "Araquani" karamel

Menu: CZK / EUR

Doporuc¢ena Vina 0,15:

Chef de Cuisine: Petr Bures



Bellevue Degustacni Menu

Terina z kachnich jater Foie gras

Musle Svatého Jakuba s virtudlnim celerovym risotem

Restovany filet z okounika

Teleci svickova

Cremeux z Valrhone ¢okolady ,,Araquani" karamel

Chef de cuisine: Petr Bures



Menu: CZK / EUR

Doporucena vina 0,15:

Info:

do 10 osob.

bellevue @ zatisigroup.cz

Predkrmy

Mi cuit z ,,Label Rouge" lososa

Marinovany ,,Salicornia” mofsky chfest

Terina z kachnich jater Foie gras

,63°" bio vejce

Doméci cizrnové t&stoviny s lickem z moiského d'asa

Musle Svatého Jakuba s virtudlnim celerovym risotem

Chef de cousine: Petr Bures

Hlavni chody

Ryby



Skrei treska balend v ,lLardo di Colonnata”

Restovany filet z okounika

Masa

Teleci svickova

Prso z perlicky plnéné Cernymi lanyZzi

Lehce zauzeny jeleni hrbet

Dezertni menu

Tarte Tatin z karamelizovanych jablek

Kfupava cannola

Cremeux z Valrhone ¢okolady ,,Araquani" karamel

Vybér domdcich osvézujicth zmrzlin a sorbetil

Semifreddo s ¢ernymi lanyZi v ¢okoladové krusté



Denni nabidka syra



